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Sommermenu

Kross gebratenes Zanderfilet
mit Balsamico-Linsengemuise
und Meerrettichschaum

2006 Sommerpalais Riesling QbA e Reichsgraf von Kesselstatt
Mosel @ vollreifer Pfirsich @ Frucht e strukturierte SGure

seskskokokokok ok ok

Ruhreier
mit gebratenen Reherin
und gerostetem Hausbrot

2006 Blanc de Noir Spatburgunder @ Krone Assmanshausen
Fruchtig voller Kérper @ leichte Barruige Note

seskskokokokok Kok ok

Gebratene Kalbsleber
mit Botwein-ZwiebeIn,
glacierten Apfeln und Kartoffelpuree

2007Chateau Seramé Syrah rouge , Frankreich
Purpurrote Farbe e eleganter Kérper @ wirziges Bouquet

seskskokokokok Kok ok

Joghurt-Vanillemousse
mit Rhabarber-Waldmeisterragout
2007 small Hill sweet Trockenbeerenauslese

Weingut Leo Hilinger @ Burgenland
Goldgelbe e Duft erinnert an Honig, Rosinen

pro Person 23 € 2 - Gang
pro Person 32 € 3-Gang
pro Person 42 € 4 - Gang

Begleitende Weine 0,11
pro Menugang 2,40 €




